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IS AKIS ADIMLARI SORUMLU ILGILI
DOKUMANLAR
Baslangic
Gida Miih.
- — _ Tasginir Kayit
Yemekhane ve mutfak personeli ve yemek yapiminda ve temizlikte kullanilan malzemelerin Yet
kontrolii; Gida malzemelerinin cinsine gore sicaklik tat, koku, gériiniis 6zellikleri, son ’
kullanma tarihleri, parti seri numaralari ile belgelerinin kontrolii; Temizlik maddeleri Muayene
belgeleri kontroli, alinr. Kabul
Komisyonu
Teknik sartnamede belirtilen 6zellikleri tasimayan tiriinler tutanak Muayene
tutularak yiiklenici firmaya iade edilir. Kabul
Komisyonu
Kullanima uygun olan gida ve temizlik {iriinlerinin depo yerlesim kurallarina gore ve Gida Mih. Y_emekhaneler Yemek
ozelliklerine uygun sicakliklarda depolanmasi saglanir. Derin dondurucu, soguk depo ve Ascibasi Hizmeti Yiirtitme
buzdolaplarinin sicakliklar giinde iki defa kontrol edilir ve sicakliklar kayit altina almur. Y 6nergesi
Mal Alimi Teknik
Sartnameleri
L Mal Alimu
Sozlesmeleri
Kazan ve firinda pigirme sicaklik ve siirelerinin kurallara uygun yapilmasi, kizartma
yaglarinm iki defadan fazla kullanilmamasi, kullanilan malzeme miktarlarmin teknik Gida Miih.
sartnamede belirlenen gramajlara uygun olmas: takip edilir.
Numune aliminda kullanilacak ekipman alkol ile yakilarak steril hale getirildikten sonra
soguk servis edilecek iiriinlerden en fazla 10 C 'de, sicak servis edilecek iiriinlerden en az 65 Gida Miih.
C 'de numune alinr, steril kaplarda 3 giin boyunca muhafaza edilir.
\ 4
Soguk servis edilecek iiriinler en fazla 10 C 'de, sicak servis edilecek iiriinler en az 65 C 'de Gida Miih.
hazirlanmasindan itibaren en fazla iki saat i¢inde tiiketilmesi saglanacak - bigimde 1s1y1 A$lea$1

muhafaza eden thermoboxlarla hijyen kurallarina uygun araglarla yemekhanelere taginr.

* Tokat Gaziosmanpasa Universitesi ilgili yonetmelik ve yonergeler geregince hazirlanmistir.
Bu dokiimanin basili hali kontrolsiiz dokiiman kabul edilmektedir. Liitfen web sitesinden en son versiyonuna ulaginiz.
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Benmari suyunun 90 C ye getirilmesi, sicak servis edilecek yemeklerin bulundugu
kiivetlerin yartya kadar suyla temas edecek sekilde yerlestirilmesi saglanir. Soguk servis Gida Miih.
edilecek gidalar buzdolabinda muhafaza edilir ve peyderpey tezgaha ¢ikarilir. Ascibast
Servis ekipmanlari ve salon, temiz ve eksiksiz bigimde hazirlanir. Servis personelinin Yemekhane
kiyafetleri, bone, maske, eldiven ve kolluklar1 kontrol edilir. Salon temizligi, pegetelikler, Sorumlusu
kivor takimlart kontrol edilir.
Oglen servisi sonrasinda kalan pismis iiriinler yemekhanelerden alinarak mutfaga getirilir .
L - . " Gida Miih.
ve Belediyenin barmagina verilmek iizere ayrilir.
Ascibasi
Yemekhane
Sorumlusu

'

Sevkiyat asamasindan itibaren yemekhanelere alinan yemeklerin sicak ve soguk
muhafazasinin takibi yapilir. Tasima birimlerinde personelin yemek gelmeden 6nce
hazirligin1 yapmis olmasi, tezgahlarin, salonlarin, servis tinitesinin temiz ve servise hazir
olmasi gerekmektedir. Mutfakta oldugu gibi tasima birimlerinde de personel uygunlugu,
genel temizlik takibi yapilir.

'

Kontroller sonucunda olumsuzluklar tutanak altina alinir yazi ile ilgililere teblig edilir,
uyulmamast durumuna gerekli cezai islemler uygulanir.

Gida Miih.
Ascibast
Yemekhane
Sorumlusu

Yemek
Hizmeti
Denetleme
Kurulu

Yemekhaneler Yemek
Hizmeti Yiiriitme
YoOnergesi

Mal Alimi Teknik
Sartnameleri

Mal Alim
So6zlesmeleri

* Tokat Gaziosmanpasa Universitesi ilgili yonetmelik ve yonergeler geregince hazirlanmistir.
Bu dokiimanin basili hali kontrolsiiz dokiiman kabul edilmektedir. Liitfen web sitesinden en son versiyonuna ulaginiz.




