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A.  GOREV TANIMI

Mutfakta ve mutfaga bagh tiim boliimlerde yemek hazirlama, pisirme, dagitim ve temizlik ile

gorevli tim personelin faaliyetlerinin planlanmasi, yonlendirilmesi, kontrolii ve koordinasyonundan

sorumludur.

B.  GOREV YETKi VE SORUMLULUKLARI

> Universite mutfagini idare, organize ve kontrol eder,

> Yemeklerin servise ¢ikmadan 6nce On kontroliinii yapar. Bu asamada tat, koku, kivam
ozelliklerine dikkat eder ve gerekli ise degisiklik saglar,

> Ihtiyaca uygun olarak alinan gida maddelerinin muayenelerinin yapilip mutfaga alinmasindan
sonra depolama, hazirlama, pisirme ve servisinin yapilmasina kadar gecen siirelerde
kontrollerini yapar,

> Fiziksel bakimina (sag, sakal, tirnak vb. ) dikkat eder. Temiz, diizglin ve {tiilii iniforma ile
caligir. Calisma esnasinda bone (kep), eldiven, maske, gerekliyse galos ve 6zellikle hazirlik,
pisirme ve servis alanlarinda kolluk giyerek calisir,

> Mutfak ve mutfak cihazlarinin temizligini yaptirmak mutfakta gérevli ascilar, bulasik¢ilar ve
temizlik elemanlarinin is ve islemlerini takip etmek,

> Mutfakta calisan diger personellerin de hijyen ve kilik-kiyafet kurallarina uygun olarak
calismasindan sorumludur,

> Yemeklerin kaliteli olarak hazirlanabilmesi, gerekli is yontemlerini ve gerekli pisirme
standartlarini hazirlar,

> Pisecek yemekler icin standart lezzet yakalanmasi ve atiklarin dnlenebilmesi i¢in standart
tarifelerin hazirlanmasini ve asgilarin bu tarifelere uymasini denetler,

> Yemek hizmetinin tiim agamalarinda uygunsuzluklarin belirlenmesinden sorumludur,

> Kullanilmakta olan malzeme, cihaz ve demirbaslarin uygun sartlarda, diizgiin ve verimli
kullanmasin1 ayrica gerekli olan bakimlarinin yapilmasini saglar,

> Fiziki alanlarla kullanilan cihaz ve demirbaslarin temizligine dikkat eder,

> Idarece verilecek diger gorevleri yapmak,

C. VEKALET DURUMU
Yemekhanede Calisan Asci

D.  GOREVIN GEREKTIiRDiGI NITELIKLER

> 2547 sayili Yiiksekogretim Kanunu ve 657 sayili Devlet Memurlar1 Kanunu’nda belirtilen
sartlar1 tasiyor olmak.

> Asagida listelenen Kanunlar hakkinda bilgili olmak;

1. 2547 Sayil Yiiksekogretim Kanunu

657 Sayil1 Devlet Memurlari Kanunu

4857 Sayil Is Kanunu

6331 Sayili Is Sagh@ ve Giivenligi Kanunu

6698 Sayili Kisisel Verilerin Korunmasi Kanunu

Devlet Memurlar1 Yiyecek Yardimi Yonetmeligi

Devlet Memurlar1 Yiyecek Yardimi Yonetmeligi Uygulama Tebligi
Hijyen Yonetmeligi
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* Tokat Gaziosmanpasa Universitesi ilgili yonetmelik ve yonergeler geregince hazirlanmustir.
Bu dokiimanin basili hali kontrolsiiz dokiiman kabul edilmektedir. Liitfen web sitesinden en son versiyonuna ulaginiz.




